
Appetizers 

季節のリーフサラダ                                                       ¥2,700     

リーフサラダ、チェリートマト、胡瓜、白ワインビネガードレッシング 

 

信州サーモンの昆布締めとシャインマスカットのサラダ                                     ¥3,500     

リーフサラダ、山葵とレモンのドレッシング、クルミ、ディル 

 

秋刀魚と秋ナスのルーロー                                                  ¥3,800 

 トマトソース、梅と薔薇のピューレ 

 

京鴨と猪のパテ                                                                  ¥4,600 

京鴨肉、猪肉、ピスタチオ、イチジク、バニュルスレデュクション                                                           

 

Hot Appetizers 

かぼちゃのポタージュ                                                        ¥2,500     

トリュフ香るミルクフォーム 

 

シーフードリゾット                                                        ¥6,200 

有頭海老、ホタテ、ムール貝、チーズリゾット 

 

鰻とフォアグラのパイ包み焼き                                                    ¥12,000 

鰻、フォアグラ、バルサミコと山椒の赤ワインソース 

 

Main 

産地直送鮮魚のポワレ(80ｇ)                                                 ¥5,500 

蕪のグリル、焦しバターのサバイヨン、チョリソーのクランブル 

 

蝦夷鹿のロティと自家製ソーセージ                                                         ¥6,200 

白小豆と栗の煮込み、鹿のジュ 

 

岩手県産ほろほろ鳥のバロティーヌ                                                   ¥6,800 

白舞茸、ほろほろ鳥のコンソメ 

 

国産牛サーロインのステーキフリット (100ｇ)                                         ¥13,000 

国産牛サーロインステーキ、自家製フライドポテト、赤ワインソース 

 

A5 和牛フィレ肉の炭火焼(100ｇ)                                                                                         ¥18,000 

北山農園オーガニック野菜、黒にんにく香るジュ 

 

Desserts 

林檎のタルトタタン                                                                      ¥3,000 

ピスタチオクリーム、ベルガモットジュレ、カルダモンアイス 

 

和栗のモンブラン                                                                       ¥3,500  

柚子ジュレ、マスカルポーネアイス 

お好みのチーズをトロリーより（1 種~）                                                                                                                                     ¥1,000~ 

 



Appetizers 

Seasonal leaf salad                                                                  ¥2,700 

Leafy greens, cherry tomatoes, cucumber, white wine vinegar dressing 

 

Salad of Shinshu salmon marinated in kelp and Shine Muscat grapes                       ¥3,500 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

Leaf salad, wasabi and lemon dressing, walnuts, dill 

 

Roulade of Pacific saury and Autumn eggplant                                      ¥3,800                                            

Tomato sauce, plum and rose purée 

 

Kyoto Duck and wild boar Pâté                                                 ¥4,600 

Kyoto duck, wild boar, pistachios, figs, Banyuls reduction                                                           

 

Hot Appetizers 

Pumpkin soup                                                                                      ¥2,500 

Truffle-scented milk foam 

Seafood risotto                                                          ¥6,200 

Prawns (with heads), scallops, mussels, cheese risotto 

 

Eel and foie gras pie                                                                                                                                                   ¥12,000 

Grilled eel, foie gras, and a red wine sauce with balsamic vinegar and sansho pepper 

 

Main 

Fresh fish direct from the source (80g)                                                                                                                ¥5,500 

Grilled turnip, sabayon with browned butter, chorizo crumble 

 

Roasted Ezo venison with house-made sausage                                                                                                       ¥6,200 

White adzuki bean and chestnut stew, venison jus 

 

Iwate Prefecture Guinea fowl ballotine                                                                                                                           ¥6,800 

White maitake mushrooms and Guinea fowl consommé 

 

Steak frites with domestic beef sirloin (100g)                                        ¥13,000 

Domestic beef sirloin, house-made French fries, red wine sauce 

 

Charcoal-grilled A5 wagyu filet (100g)                                                                                                                          ¥18,000 

Kitayama Farm organic vegetables and black garlic jus 

 

Desserts 

Apple tarte tatin                                                                                                                                                             ¥3,000 

Pistachio cream, bergamot jelly, cardamom ice cream 

 

Japanese chestnut Mont Blanc                                                                                                                                               ¥3,500 

Yuzu jelly, mascarpone ice cream 

 

Cheese selection from the trolley (1 kind)                                         ¥1,000~ 


