
S T A Y  C O N N E C T E D !

コンラッド東京  公式SNSアカウント  Conrad Tokyo Off icial  SNS Account

HILTON HONORS APP
Download the Hilton Honors app, a unique gateway to the hotel to arrange everything for your stay 
from pre-arrival to local information.

ヒルトン・オナーズ・アプリ（会員登録無料）
コンラッド東京をはじめ、世界のヒルトンのグループホテル最新情報を見ることができる「ヒルトン・オナーズ・
アプリ」（会員登録無料）。予約内容はもちろん、特別なリクエストやスマートフォンでチェックイン（未対応ホテル
あり）が可能です。会員の方は無料でWi-Fiをお部屋でご利用いただけます。

ご入会はこちら Join Now

Please contact Conrad Service to make a reservation from your room.
ご予約はレストラン予約まで For reservations 03.6388.8745 / 客室からご予約の場合は「コンラッド・サービス」まで

HILTON HONORS DINING OFFER
ヒルトン・オナーズ ダイニング特典

＊ヒルトン・オナーズ ダイニング特典は朝食、ルームサービスは対象外＊表示料金には税金・サービス料が含まれます。＊メニュー内容、料金は予告なく変更になることがあります。＊画像はイメージです。
＊年末・年始、その他特典利用除外日があります。＊The Hilton Honors Dining Offer is not applicable to breakfast and/or room service. ＊Prices inclusive of taxes and service charge. 
＊Menu items and prices are subject to change without notice. ＊Images are samples only. ＊Blackout dates including year-end, New Year and other holidays are applicable.

ヒルトン・オナーズ会員様は、コンラッド東京でのご飲食代が最大25%割引になります。
ヒルトン・オナーズのカードをご提示いただければ、お会計時に割引が適用されます。

•メンバー様およびシルバー会員様は10%割引
•ゴールド会員様およびダイヤモンド会員様は25%割引

With Hilton Honors, members can enjoy up to 25% off food & drinks at Conrad Tokyo.
Simply show your membership for discounts off your bill today.

•Members & Silver members receive 10% off
•Gold & Diamond members receive 25% off

Digital Newspaper, Free App

S E A S O N A L  F L A V O R S
インスピレーション溢れるダイニングシーンをお楽しみください

An engaging dining experience at Conrad Tokyo



ストロベリー・アフタヌーンティー  “セレブレーション”　
S t ra w b e r r y  A ft e r n o o n  Te a  “Ce l e b ra t i o n”

2025年7月1日に20周年を迎えるコンラッド東京。記念となる1年の幕開けのお祝いに、日本が世界に誇る
様々なブランドいちごを使用したアフタヌーンティーを提供します。食べる宝石と称される宮城県産の「ミガ
キイチゴ」や、いちごの王様「あまおう」、際立った甘みを特徴とする栃木県産の「とちあいか」など、各地のい
ちごを一度にお楽しみいただけます。

To celebrate the start of Conrad Tokyo’s 20th anniversary year, TwentyEight offers a special 
afternoon tea featuring world-class Japanese strawberries, such as Miyagi’s Migaki-Ichigo, 
renowned as “edible jewels,” Amaou, the “king” of strawberries, and Tochigi’s extraordinary 
sweet Tochi-Aika.

TWENTYEIGHT　トゥエンティエイト
12月26日（木）～2月28日（金）  毎日 11:00～16:30  ※2時間制
スタンダードプラン：1名様  平日 7,900円 /土日祝日 8,500円 
コンラッド・ベア付きプラン：1名様 9,400円　ルイナール ロゼ1杯付きプラン：1名様 9,900円
12/26 (Thu) – 2/28 (Fri)   Open daily 11:00–16:30  *120-minute seating
Standard : Weekdays 7,900 yen / Sat. Sun. & Holidays 8,500 yen (per person) 
With a Conrad Bear : 9,400 yen per person　With a glass of Ruinart rosé : 9,900 yen per person

OFFER TO STAYING GUESTSご宿泊者限定特典
アフタヌーンティーをご注文いただくとコンラッド・ベアをお1人様ひとつプレゼ
ントいたします。
Staying guests will receive a Conrad Bear per person when ordering 
afternoon tea.

＊ご宿泊者限定特典は宿泊者のみ対象。ご利用にはアフタヌーンティーのご注文が必要です。 
＊他特典との併用はできません。 
＊Available to staying guests only when ordering afternoon tea.
＊No other coupons may be used with this offer.



富山県産のイノシシや北陸のガスエビなど珍しい食材から、ブランド食材や加賀野菜まで、
美しい自然が生んだ北陸の食材を存分に使用した料理が並ぶランチビュッフェ。 クラブス
テーションではズワイガニをお楽しみいただけます。さらに土日・祝日には、ランチビュッ
フェに加え、国産いちごを楽しむデザートビュッフェをご提供します。

シェフズ・トリート・ランチビュッフェ～冬の北陸～
シェフズ・トリート・ウィークエンド・ランチビュッフェ～冬の北陸とストロベリーデザート～
C h e f ' s  Tre a t  Lu n c h  B u ff e t :  W i n t e r  o f  H o ku r i ku
C h e f ' s  Tre a t  We e ke n d  Lu n c h  B u ff e t :  W i n t e r  o f  H o ku r i ku  &  S t ra w b e r r y  D e s s e rt s

CERISE　セリーズ
［平日］
シェフズ・トリート・ランチビュッフェ
12月26日（木）～ 12月27日（金）、1月6日（月）～2月28日（金）　
12:00～13:30 （最終入店）　
※両期間とも平日開催  ※120分制 （30分前ラストオーダー）
1名様  6,500円
コンラッド・ベア付き（大人のみ）  1名様 7,700円
お子様（3～5歳）  1名様 2,000円 / お子様（6～12歳）  1名様  3,000円

［Weekdays］
Chef's Treat Lunch Buffet
12/26 (Thu) – 12/27 (Fri), 1/6 (Mon) -2/28 (Fri) 
12:00-13:30 (Last Entry)　
 *Weekdays only / 120-minute seating (L.O. 30 minutes before)
Standard: 6,500 yen per person
With a Conrad Bear: 7,700 yen per person (no children's pricing)
2,000 yen per child (ages 3-5) / 3,000 yen per child (ages 6-12)

［土日祝日］
シェフズ・トリート・ウィークエンド・ランチビュッフェ  ストロベリーデザートビュッフェ付き
12月28日（土）～1月5日（日） ※期間中毎日開催
1月11日（土）～3月2日（日） ※期間中土日祝日開催　
12:00～13:30（最終入店）
※120分制（30分前ラストオーダー）
1名様  8,000円
コンラッド・ベア付き（大人のみ）  1名様  9,200円
お子様（3～5歳）  1名様 3,500円 / お子様（6～12歳）  1名様  4,500円

［Sat. Sun. & Holidays］
Chef's Treat Weekend Lunch Buffet & Strawberry Desserts
12/28 (Sat) – 1/5 (Sun) * Open daily
1/11 (Sat) – 3/2 (Sun) * Saturdays, Sundays, Public Holidays  
12:00 - 13:30 (Last Entry)
* 120-minute seating (L.O. 30 minutes before)
Standard: 8,000 yen per person
With a Conrad Bear: 9,200 yen per person (no children's pricing)
3,500 yen per child (ages 3-5) / 4,500 yen per child (ages 6-12)

The lunch buffets feature an array of dishes using abundant ingredients 
nurtured in Hokuriku, from rare ingredients like Toyama’s wild boar and sweet 
shrimp to premium ingredients and Kaga vegetables, along with snow crabs 
at the crab station. On weekends and holidays, a dessert buffet showcasing 
Japanese strawberries can also be enjoyed.

Weekday Weekend



寒鰤鍋御膳＆河豚の鉄板焼きコース
Yellowtai l  Hot  Pot  & Blow f  ish  at  the Teppan

11月29日（金）～2月26日（水） ※2時間制
プレジャー 7皿： 1名様 17,000円
オーセンティック 8皿： 1名様 25,000円
※月・火曜定休

11/29 (Fri) –2/26 (Wed)  *120-minute seating
Pleasure : 7 dishes, 17,000 yen per person
Authentic : 8 dishes, 25,000 yen per person
*Closed on Mondays and Tuesdays

旬の食材を堪能するクリエイティブな広東料理
Creative Cantonese cuisine with seasonal ingredients

COLLAGE　コラージュ

伝統と国産の旬な食材を生かし、クリエイティブな広東料理をご提供しています。イセエ
ビなどの厳選食材を使用した期間限定のメニューもお楽しみください。

Celebrating Chinese tradition and locally sourced ingredients, the team 
artfully presents an homage to Cantonese flavors set menu.

An evening at Collage is the perfect excuse to indulge in a little lavishness. 
The new seasonal seven-course menu features our signature pâté en croûte, 
using Japanese pheasant and duck, and your choice of main course of 
guinea fowl or a choice of wagyu fillet. 
*“Authentic,” with a main dish using Yezo deer, is also available.

ソムリエ厳選のワインで楽しむペアリング
Wine pairings by experienced sommeliers

LUNCH 12:00-14:00 (L.O.)   DINNER 17:30-21:00 (L.O.)
ランチコース：　1名様 8,000円～
ディナーコース：1名様 15,000円～
※アラカルトもご用意しております。

Course Lunch : From 8,000 yen per person
Course Dinner: From 15,000 yen per person
*A la carte menu is also available.

CHINA BLUE　チャイナブルー

心も体も温まる、脂がのった氷見の鰤を鍋やしゃぶしゃぶスタイルで楽しむ会席メニュー
と、旬の河豚をてっちりでご提供する鉄板焼コースをご提供します。プレジャー

P l e a s u re Offering a kaiseki menu with fatty yellowtail and a teppan set menu with 
seasonal blowfish.

1月6日（月）～2月28日（金）
寒鰤鍋御膳： 1名様  7,500円 ※ランチのみ
河豚の鉄板焼コース： 1名様  30,000円
1/6 (Mon) –2/28 (Fri) 
Yellowtail Hot Pot: 7,500 yen per person  *Lunch only
Blowfish at the Teppan: 30,000 yen per person

KAZAHANA　風花 LUNCH 11:30–14:00 (L.O.)   DINNER 17:30–21:00 (L.O.)

DINNER 17:30–21:00 (L.O.)

All Restaurants　各レストラン
世界的に活躍するコンラッド東京エグゼクティヴ ソムリエの森本美雪率いるソムリエチー
ムがその知識と感性で厳選した至高のワインセレクション。多幸感を無限に広げるお料理
とのペアリングをご堪能ください。

Guided by the expertise of our executive sommelier, Miyuki Morimoto, our 
wine selections are craf ted with a refined intuition for quality and flavor. 
Every paring tells a story designed to elevate your dining experience.

フ      グカンブリ

国産の雉と鴨を使用したパテ・アン・クルートや、ホロホロ鳥または厳選和牛フィレを味わうメイ
ンを含む7品のコース。 厳選した国産食材の持ち味を生かした季節のメニューをご堪能ください。
※北海道産エゾシカのメインを選べる8皿のコース「オーセンティック」もご用意しています。

キジ



シグネチャーカクテル

TWENTYEIGHT　トゥエンティエイト

メニュー： 綺麗なメアリー / TwentyEight マティーニ / 大江戸オールドファッション / ネグロニフティ / 東京サワー /
 濁ったライチマティーニ / 高貴なレモンサワー

Menu :  White Mary / TwentyEight Martini / Oedo Old Fashioned / Negronifty / Tokyo Sour /
 Cloudy Lychee Martini / Royal Lemon Sour

S i g n a t u re  Co c k t a i l s
ストロベリー・ナイトティー
Strawberry Night  Tea

TWENTYEIGHT　トゥエンティエイト TWENTYEIGHT　トゥエンティエイト 10:30～ 24:00 （L.O. 23:30）

各 3,200円～　From 3,200 yen

コンラッド東京館内のアート作品をモチーフにしたカクテルをご用意しました。ホテルを囲む豊かな自然
や、エネルギー溢れる都会の情景を味わう、コンラッド東京ならではのバー体験をお楽しみください。
※ご予約をおすすめいたします。

Experience a unique fusion of ar t and flavor with cocktails inspired by captivating 
artworks at Conrad Tokyo. Enjoy a distinctive bar atmosphere that reflects Tokyo’s vibrant 
urban energy.
*Reservations are recommended.

バレンタインチョコレート テイクアウト
Va l e n t i n e ' s  D a y  C h o c o l a t e  Ta ke - o u t

2月1日（土）～2月28日（金）
10:00～14:00 / 15:00～19:00
28階アビステ
4,000円

コンラッド・ベアをモチーフにしたほうじ茶とストロベリーのチョコレートと、
マダガスカル産チョコレートを使用したチョコレートバーのセット。

A set featuring two chocolates shaped Conrad Bears, one 
flavored with hojicha and the other with strawberry, along with a 
chocolate bar made with Madagascar chocolate.

オリジナルローズバスケット
Original  Rose Basket

12月26日（木）～2月28日（金）　18:30～21:30（最終入店 19:30）  ※2時間制
1名様  11,000円～（コンラッド・ベア付き）
※事前予約制。 当日午前 9:00までにご予約をお願いいたします。

12/26 (Thu) – 2/28 (Fri)    18:30–21:30（Last Entry at 19:30）  *120-minute seating
From 11,000 yen per person with a Conrad Bear
*Advance reservation required. Please make your reservation by 9:00 am on the same day. 

バー＆ラウンジ「トゥエンティエイト」では、バレンタインを迎える2月限定で、大切な方への
プレゼントにもぴったりなオリジナルローズバスケットを販売します。

セイボリーとスイーツ各4種を、ビールやスパークリングワインなどのフリーフロードリンク
とともにご堪能いただけます。

Exclusively in February, Bar & Lounge TwentyEight offers an original rose 
basket, the perfect Valentine's Day gift for a loved one.

Enjoy four kinds of savories and four kinds of sweets with free-flowing 
beverages, including beer and sparkling wine.

2月1日（土）～2月28日（金）
11,000円～
※単品での販売も承ります。
※3日前までに要予約。

2/1 (Sat) – 2/28 (Fri)
From 11,000 yen
*Please make a reservation three days in advance.

2/1 (Sat) – 2/28 (Fri)
10:00～14:00 / 15:00～19:00
ABISTE on the 28th floor
4,000 yen



水月スパ &フィットネス会員制度入会のご案内
M I Z U K I  S PA &  F I T N E S S  M E M B E R S H I P  I N F O R M AT I O N

TEL 03.6388.8620  Email : mizuki.conradtokyo@conradhotels.com

施設利用特典 MEMBERSHIP PRIVILEGES

• 入会金：1,980,000円
• 年会費：    495,000円
• 保証金：    100,000円

• Initial fee ：1,980,000 yen
• Annual fee ：    495,000 yen
• Deposit ：    100,000 yen

個人会員

Individual Membership

• フィットネスエリア（ジム、プール、サウナ等）のご利用
• 年間契約ロッカー使用料 19,800円（30×30cm）
• 貸し出し用タオル、バスローブ
• 貸し出し用トレーニングウェア、シューズ、水着
• スパ・通常トリートメントメニュー20%割引、水月スパでの商品購入10%割引
• コンラッド東京内レストラン、バー＆ラウンジにて飲食代20%割引（6名様まで）
• コンラッド東京宿泊利用20%割引
• 駐車料金3時間まで無料

• Free access to all fitness facilities
(gym, pool, locker room including sauna and whirlpool bath)

• Entitled to a personal locker (extra charge of 19,800 yen for one year)
• Free rental of bathrobe and towels
• Free rental of training wear, shoes, and swim suit
• 20% discount on spa treatment fees
• 10% discount on retail spa products
• 20% discount on any restaurants and bar at Conrad Tokyo up to 6 persons
• 20% discount on accommodation rates
• 3 hours free parking

Valentine's Day Gift  Package  *Limited editionバレンタイン限定ギフトセット

1月6日（月）～3月31日（月） 9:00～21:00（最終受付 19:00）
1名様 37,000円 / 2名様 68,000円
120分  ※1日3組限定

1/6 (Mon) – 3/31 (Mon) 9:00 – 21:00 (Last Entry 19:00)
37,000 yen per person / 68,000 yen per two persons
120 min.  *Limited to 3 couples a day

ホリスティックなアプローチが体験できるオールハンドのボディマッサージで内面からの輝きを引き出します。
バレンタインにちなみ、カカオベースの甘い香りで幸福感に包まれる、お肌に潤いを与えるチョコレートマスク
が含まれたフルボディマッサージ 90 分、ひのき風呂 30 分のコ－スです。カップルで同時に施術が受けられる、
ひのき風呂を擁したトリートメントルームも完備しています。
※1名様の場合はプライベートジェットバスをご利用いただきます。

Indulge in a 90-minute all-hand holistic full-body massage that makes the body radiate from 
within, complemented by a chocolate mask. Af terward, relax with a 30-minute soak in a 
Hinoki bath. The treatment room with a Hinoki bath is an ideal retreat for couples.
*A private jet bath is available for solo guests.

英国発100%オーガニックのコスメ、Inlight Beaut y（インライトビューティー）の「チョコレートマスク」
（25ml）と、「コンラッド東京オリジナルアロマ」をセットにしたギフトセットです。

This gift set includes a 25 ml "Chocolate Mask" from Inlight Beauty, a UK-based brand known 
for its 100% organic cosmetics, along with Conrad Tokyo's original aroma oil.

MIZUKI SPA & FITNESS　水月スパ&フィットネス

1月6日（月）～3月31日（月）
1セット10,000円

1/6 (Mon) – 3/31 (Mon)  
10,000 yen per set 

Valentine's Day Special  Spa Plan
バレンタイン・スペシャルスパプラン

Chocolate Spaチョコレートスパ


